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ФЕДЕРАЛЬНАЯ СЛУЖБА ПО НАДЗОРУ В СФЕРЕ ЗАЩИТЫ ПРАВ ПОТРЕБИТЕЛЕЙ И
БЛАГОПОЛУЧИЯ ЧЕЛОВЕКА

Управление Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия
человека по Белгородской области

<31> октября2O2З г. час.мин.
г. Белгород, ул.Железнякова, д,2

АКТ профилактического визита J\Гq 2224

1. Профилактический визит проведен в соответствии с пунктом 11(4) постановления
Правительства РФ от |0.0З,2022 ]ф 33б кОб особенностях организации и осуществлениJI
государственного контроля (надзора), муниципiшьного контроля)),

2. Профилактический визит проведен в отношении:

Муниuипапьное обшеобразовате.,Iьное \,чре]кJение "ОктябрьскаJI средняя общеобразовательная !

школа Белгородского района Белгородской об-lасти имени Героя России Ю. А. Чlъtака" ИНН
з 102016598, огрн 1033 1005017l9

3. Профилактический визит проведен по адресу (местоположению):

\, БелгородскаrI область, Белгородский район, шгт. Октябрьский, ул, Чкалова, д.30.

4. Профилактический визит проведен в следующие сроки:

с <19>10.2023г. по к31> 10.2023г.

Срок проведения профилактического визита приостанавливfuтся в связи с необходимостью
проведения экспертизьr/испытания (нужное подчеркнуть) на основании: испытаний
(исследований), срок проведения которьж согласно МУ 1-4013805 от 11.11.91 составляет 8

рабочих дней

с K19>l 0.202Зг. по к31> 10.2023г.



(указывается основание дJUI приостановления
и время начаJIа, а также дата и время

профилактического визита)

z

срока проведения профилактического
окончания срока приостановления

ý
\

визита, дата \
проведения

срок проведения профилактического визита был продлен в связи с необходимостью

проведения инстрр{ентаJIьного обследования:

(указывается вид инструментаJIьного обследования, дата и время начаJIа, а также дата и время

окончания срока продления профилактического визита)

5. Профилактический визит проведен: должностными лицами Управления Роспотребнадзора по

Бе,rгорЬлскоИ об.ласти заместитель начаJ,]ьника отдела санитарного надзора Управления

РоспоЪребнадзора по Белгородской области Лебедянская Юлия Игоревна, специаJIист - эксперт

отдела санитарно.о 11uд.орu Управления Роспотребнадзора по Белгородской области Хруста,тева

Щарья .Щенисовна.
6. К проведению профи-пактического визита были привлечены:

экспертная организация: ФБУЗ KI_{eHTp гигиены и эпидемиологии в Белгородской области>

(аттестат аккре.]итаuии Феlер&-Iьного бюджетного },чрежДения здравоохранения "I-{eHTp гигиены

и эпиде}lио.-Iогии в Бе-rгородской об-tасти" в качестве органа инспекции от 02.09.2015 J\b

RA.RU.710092)

7. При проведении профилактического визI.1та прис},тствоваJIи представители контролируемого

пица:
Черендина Людми,,lа Васильевна- директор

8. При проведении профилактического вI{зItта контро,]ируемое лицо проинформировано:

9. При проведении профилактического визита были совершены следующие действия:

1) осмотр, 2) отбор проб (образцов), З)испытание, 4) инстр}ментfuтьные исследования, 5)

экспертиза, 6) истребование док}ментов ,

в следующие сроки: с <19>10.2023г.

по к19>10,202Зr.

10.при проведении iрофилактического визита рассмотрены истребованные док}менты:
1. списочный состав детей по классам, заверенный подписью и IIечатью

Информация .Ща/нет

ях.пpедЪяBJяе}1ЬIхкеГoДeятелЬнoстилибoк
принадлежащи\1 ert1, объекта\{ контро--rя

да

о соответствии объектов контроjIя критерия\1 риска да

об ос"оuuниях и о рекоNtендуемьtх способах снижения категории риска

@, об интенсивности контропьньD( (надзорньп<)

мероприятий, проводимых в отноIпении объекта контроля исходя из его

отнесения к соответствующей категории риска

да

Илая информация (указать)

руководитеJUI;
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2. договоры со специаJIизированными организациями на водоснабжение,
водоотведение, теплоснабжение, вывоз твердьж коммунальньD( отходов, на
транспортировку, прием, обработку ртутьсодержащих отходов;
З. договоры на проведоние дезинсекции, дератизации, документы, подтверждающие
их вьшолЕение (акты вьшолненньпr работ);
4. список сотрудников согласЕо штатному расписанию, с указанием должности, дат

. прохождения последнего медицинского осмотра, флюорографии и гигиенического
обl^rения, заверенньй подписью и печатью руководитеJuI;
5. договор нагигиеническое обуrение и аттестацию сотрудников;
6. личные медицинские книжки установленного образцавсех сотрудников с данЕыми
о прохождении медицинского осмотра и гигиенического обучения, сведения о

профилактических прививках сотрудIиков;
7. примерное меню; производственншI документация пищеблока (журнал бракеража
пищевьD( продуктов и продовольственного сцрья, хс)aрнал бракеража готовой кулинарной
продукчии, гигиенический журнал сотрудников пищеблока, журнаJI учета
тýмпераlурЕого режима холодиJьного оборудования, ведомость KoETpoJuI за рационом
питания);
8. локальные акты, устанавливающие порядок работы в период режима повьтшенной
готовности (COVID- 1 9);

9. медицинскаJI r{етно-отчотнм документация (медицинские карты детей, журнаJI
yloTa инфекционньD( заболеваний, журнал rleTa температурного режима работы
холодильников и др.);
10. прогрЕlN,Iма производствеIIного KoHTpoJuI за собrподением саЕитарньD( правил и
гигиенических Еормативов с документЕlми, подтверждающими ее вьшолнение за 2023 rод.

1 1. При проведении тrрофилактического визита бьlло установпеЕо:
ОбразовательнчuI деятельность осуществJuIется по адресу Белгородскм область,

Белгородский районо пгт. Октябрьский, ул. Чка-пова, д. 30. .Щля осуществлония образовательной

деятельности уlреждением используется 1 объект недвижимости. РасположеЕо в отдельно
стоящем здЕlнии. Образовательное уIреждение ограждено по периметру забором. Покрытие
проездов, IIодходов и дорожек на собственной территории не имеет дефектов. На территории
имеотся Еаружное искусственное освещение, озеленение кустарникаNdи, деревьями и иными
насаждениrtми. На территории имеются следующие зоны: физкультурно-спортивнЕuI,
хозяйственншI.

Здание rIреждениrI оборуловано системаNIи холодного и горячего водоснабжения и
водоотведения. Холодная и горяЕIшI вода в r{реждении подается через смесители. Холодное
водоснабжеЕие и водоотведеЕие, а также отоплеЕие в уФеждении централизованное.

Для уборки производственЕьIх и санитарно-бьrговьrх помещений вьцелен отдельньй
промаркированньй иIIвентарь, хранение которого осуществJuIется в специально отведонньD(

местах. Инвентарь для уборки туалотов имеет Й"уlo маркировку и хранится отдельно от другого
инвентаря.

Отделка всех помещений позвоJuIет проводить влЕDкную уборку с применением моющих и

дезинфицирующих средств.
Все уrебные кабинеты укомлектоваIIы необходимой мебелью. Во всех уrебньrх кабинетах

вся мебель (парты, стулья) имеет цветовую маркировку в соответствии с ростовой группой. Все
окна оборудованы москитными сеткt}N,Iи.

Санузлы рtlздельные дJuI мальчиков и девочек, оборудовttнные кабинка:rли с дверями и

умывttльными раковинапdи дJuI мытья рук. Мыло, бумажные полотенца дJuI рук и туалетнаJI

бумага на момент проверки имеются. 
i

ОрганизациЯ питаниЯ осуществJUIетсЯ штатнымИ софулникамИ Фсп. Условия дJIя

собrподения личной гигиены r{апIимися создаЕы. При обеденном зале установлено 10

умывапьников для мытья рук с подв9дением холодЕого и горячего водоснабжения. Имеются
бумажные попотенца дJuI рук, мыло.

пищеблок оборудован необходимьшл технологическим, холодильным и моечным
оборудованием. Помещения и оборудование, используемые дJuI приготовлония пищи, их
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размещение и размер обеспечиваrот последовательность (поточность) технологических
11роцессов, исключающих встречные потоки сырья, полуфабрикатов и готовой продукции,
использованной и чистой посуды.

Зоны (участки) и (или) размещенное в них оборудование, явлlIющееся источниками
выделения гzIзов, влаги, тепла оборудованы локаJIьными вытяжными системами.

Внутренняя отделка производственньtх и саЕитарно-бытовьrх помещениЙ выполнена и3

материа,тов, позволяющих проводить ежедневную влажную уборку, обработку моюlцими и

дезинфицир}тощими средствами, и не имеет повреждений.
Разделочный инвентарь для готовой и сырой продукции обрабатывается и хранится

раздельно в производственных цехах (зонах, участках). Мытье столовой посуды проводится
отде-lьно от к}хонной посуды.

Ск.rадское по1\{ещение оборуловано гигрометром. Все холодильное оборудование
находится в исправном режиме, температурный учет ведется и записывается в журнал.
Производственная документация пищеблока ведется (журна,т бракеража пищевых продуктов и
продовольственного сырья, журнал бракеража готовой кулинарной продукции, гигиенический
журна,,I сотрудников пищеблока, журнilл учета температурного режима холодильного
оборl,лования).

питьевой режи}{ в },чреждении на }{омент проверки организован с использованием
стационарньt\i питьевьrх ф онтанчиков.

Задействованный персонал и}{еет rtедицинский осмотр, гигиеническое обучение и
пройденнlто аттестацию.

Вьtявленные нарушения: нарушениiл не выявлено.

12. К настояшему акт},прилагаются: экспертное заключение Ns5155-г от 30.10.202Зг,, протокол

2'7 .| 0,2023г., экспертное заключение Jф от 30.10.2023г.

Хрусталева Д.Д.

отметка об об отказе в ознакомлении контролируемьж лиц или их
представителей с актом (дата время ознакомления).

(дата, время) (полпись) '(.lо;rжность) (Фио)


